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ALBA GRANADOS

Menu Degustacié / Menu Degustacion / Taster Menu
5 plats i 2 postres
5 platos y 2 postres
5 main dishes and 2 desserts

Croqueta de Carn d'olla
Croqueta de Carn d'olla
Catalan pot au feu croquette

Calcots en tempura amb romesco
Calgots en tempura con romesco
Baby spring onions with romesco sauce

Els nostres classics ous estrellats
Nuestros clasicos huevos estrellados
Our classic smashed eggs

Seitd en gavardina de piquillo amb salsa tartara
Boquerdn en gabardina de piquillo con salsa tartara
Deep-fried anchovies coated in a delicate piquillo pepper batter with tartare sauce

Bitok de carn roxa i foie amb ceba confitada*
Bitok de carne roxa y foie con cebolla confitada*
Bitok of beef with confit onions *

Tarta casera Alba
Tarta casera Alba
Alba home-made tart

Escuma de mojito
Espuma de mojito
Mojito foam

* CARN ROXA DE BOU / CARNE ROXA DE BUEY / OUR BEEF

Carns de raca Frisona de 6 anys d'edat alimentada en pastura i madurada en cameres
de temperatura i humitat controlades entre 21 i 25 dies

Carnes de raza Frisona de 6 afos de edad alimentada en pasto y madurada en camaras de
temperatura y humedad controladas entre 21 y 25 dias

Our beef comes from 6-year-old, pasture-fed Friesian cattle and is matured in temperature-
controlled storage chambers for 21 to 25 days

Diumenge oferta valida només al migdia
Domingo oferta valida sélo al mediodia
On Sunday the offer only applies at lunchtime

Preu: 25€+I1VA+begudes. Imprescindible reserva preéevia i confirmacié amb el restaurant. Indicar promocié BCNOW. Places limitades.
Precio: 25€+I1VA+bebidas. Imprescindible reserva previa y confirmacion con el restaurante. Indicar promocion BCNOW. Plazas limitadas.
Price: 25€+VAT+drinks. Prior booking and confirmation by the restaurant is essential. Indicating the BCNOW promotion. Places are limited.



